
 

SERVICE DES FORMATIONS POSTOBLIGA-
TOIRES ET DE L'ORIENTATION 

OFFICE DES APPRENTISSAGES 

Espacité 1 Case postale CH-2301 La Chaux-de-Fonds  Tél. 032 889 79 28  OFAP.examens@ne.ch 

 

La Chaux-de-Fonds, le 24 mars 2026 

 

 

 

CONVOCATION - Session 2026 

EXAMENS DE FIN D'APPRENTISSAGE 

 

BOULANGÈRE – PÂTISSIÈRE – CONFISEUSE CFC 
BOULANGER – PÂTISSIER – CONFISEUR CFC 

Orientation Pâtisserie-Confiserie 

 
 
 
 
Chef-expert : 

Monsieur Luca Castelli  
Tél. 079 841 92 88 
e-mail : luca.castelli@bluewin.ch 
 
TELEPHONES PORTABLES 

Afin de pallier aux nombreux problèmes rencontrés suite à l'utilisation de téléphones portables (na-
tels) ou tout autre moyen de communication à ondes courtes, nous vous informons que ces types 
d'appareils sont strictement interdits durant le déroulement des examens. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

CULTURE GÉNÉRALE 

L’examen de culture générale aura lieu le vendredi 29 mai 2026, selon la convoca-
tion qui sera adressée séparément aux candidat-e-s concerné-e-s. 
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Lundi 20 avril 2026                
à 08h10 
 
Salle D106 
 
CPNE-AS-Maladière 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

CLASSEURS DE RECETTES Les candidat-e-s doivent ap-

porter leur classeur de recettes 
avec à l'intérieur, en 1ère page, 

les feuilles de contrôle de re-

cettes (petit dossier). 

Lundi 20 avril 2026              
de 08h00 à 17h00 
 
Salle D204 
 
CPNE-AS-Maladière 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

CLASSEURS DE RECETTES Expert-e-s uniquement 

Expert-e-s : 

• Nathalie Suter 
• Julien Schreyer 
• Christophe Zurcher 
• Sylviane Jeanneret 
• Luca Castelli 
• Christian Mäder 

Lundi 20 avril 2026                
à 08h10 
 
Salle D106 
 
CPNE-AS-Maladière 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

QUALITÉ ET SÉCURITÉ 
Les candidat-e-s doivent re-
mettre la recette complète 
d'un produit à leur maître de 
cours, en deux exemplaires (y 
compris les semi-fabriqués).  
Et les 15 mandats établis avec 
son patron. 

Pour les compléments 3 man-
dats doivent être apportés.  

 

Lundi 1 juin 2026 
de 08h30 à 09h30 
 
Salle E108 
 
CPNE-AS-Maladière 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

ARTISANAT ET             
TECHNOLOGIE 

L’ensemble des     
candidat-e-s 

 

Expert-e-s : 

• Luca Castelli 
• Jean-Pierre Lecomte 
 

Corrections :  à partir de 
11h00 salle D108 

• Luca Castelli 
• Jean-Pierre Lecomte 
• Amandine Delessert 
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Lundi 1 juin 2026 
de 10h00 à 11h00 
 
Salle E108 
 
CPNE-AS-Maladière 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

ECONOMIE D'ENTREPRISE 

L’ensemble des     
candidats-e-s 

 

Expert-e-s : 

• Luca Castelli 
• Jean-Pierre Lecomte 
 
Corrections :  à partir de 
11h00 salle D108 

• Luca Castelli 
• Jean-Pierre Lecomte 

• Amandine Delessert 

Lundi 8 juin 2026 
de 07h45 à 09h15 
 
Salle E106 
 
CPLN-EAM 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

PRÉPARATION 
QUALITE ET SECURITE 

EXPERT-E-S UNIQUEMENT 

Expert-e-s : 

• Nathalie Suter 
• Christophe Zürcher 
• Luca Castelli 
• Jean-Pierre Lecomte 

Lundi 8 juin 2026 

CPLN-EAM 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

QUALITÉ ET SÉCURITÉ 

En rouge : 
Complément confiserie 

Salle E105 Salle E106 

Expert-e-s : 

• Christophe Zürcher 
• Nathalie Suter 

Expert-e-s : 

• Jean-Pierre Lecomte 
• Luca Castelli 

de 09h30 à 10h00 NE.25.2807 NE.23.0163 

de 10h30 à 11h00  NE.23.2156  NE.25.2193  

de 11h15 à 11h45  NE.23.1391   VD.23.2223 

de 14h00 à 14h30 NE.23.2350 NE.25.2269 

de 14h45 à 15h15 NE.25.2809 NE.23.2710 
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Pour la pratique le plan de travail sera effectué en 2 exemplaires, 
1 pour les expert-e-s et 1 pour le ou la candidat-e. 

 
 
 

TRAVAUX PRATIQUES 
DANS LE LABORATOIRE DU MAÎTRE D’APPRENTISSAGE 

Candidat-e-s complément confiserie : 

Jour 1 : de 12h30 à 17h00 
Jour 2 : de 13h00 à 17h00 

Dates et lieu : Candidat-e : 

Expert-e-s : 

A = 1er et 2ème jour que l'ap-midi  

B = 1er et 2ème jour que l'ap-midi 

Mercredi 27 mai 2026 
Jeudi 28 mai 2026 
 
Chocolaterie Walder Sàrl 

Grand-Rue 1 
2000 Neuchâtel 

NE.25.2269 

Expert-e A : 
Rachel Courtet 
 
Expert-e B : 
Jessica Mosimann 

 
 

Lundi 15 juin 2026 
de 08h00 jusqu'à 
11h00 
 
Salles E108 
 
 
CPLN EAM 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

CRÉATION 
 
 

NE.23.0163  
NE.25.2807 
NE.25.2193 
NE.23.2156 
NE.23.1391 

 

Surveillance : 

• Luca Castelli 
 

Expert-e-s : dès 16h30 salle 
D105 

• Nathalie Suter 
• Christophe Zürcher 
• Luca Castelli 

• Amandine Delessert 
 

Lundi 15 juin 2026 
de 13h30 jusqu'à 
17h00 
 
Salles E108 
 
 
CPLN EAM 
Maladière 62 
2000 Neuchâtel 

CRÉATION 
 
 

VD.23.2223 
NE.23.2350 
NE.25.2809 
NE.25.2269 
NE.23.2710  

 

Surveillance : 

• Luca Castelli 
 

Expert-e-s : dès 16h30 salle 
D105 

• Nathalie Suter 
• Christophe Zürcher 
• Luca Castelli 

• Amandine Delessert 
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Pour la pratique le plan de travail sera effectué en 2 exemplaires, 

 
1 pour les expert-e-s et 1 pour le-la candidat-e. 

 
 

TRAVAUX PRATIQUES 
DANS LE LABORATOIRE DU MAÎTRE D’APPRENTISSAGE 

Jour 1 : de 13h00 à 18h00 
Jour 2 : de 08h00 à 17h00 

Dates et lieu : Candidat-e : 
Expert-e-s : 
A = 1er jour ap-midi+2ème jour 
B = 1er jour ap-midi+2ème jour 

Samedi 16 mai 2026 
Dimanche 17 mai 2026 

 
L’Atelier Gourmand – Pottier 
et Croff 
Place du Marché 10 
2300 La Chaux-de-Fonds 

 

NE.23.1391 

Expert-e A : 
Luca Allenspach 
 
Expert-e B : 
Priscillia Jeanmaire 

Mercredi 20 mai 2026 
Jeudi 21 mai 2026 
 
Maison Wodey-Suchard SA 
Rue du Seyon 5 
2000 Neuchâtel 

  

NE.23.0163 

Expert-e A : 
Ludovic Mundwiler 
 
Expert-e B : 
Rachel Courtet 

Mardi 26 mai 2026 
Mercredi 27 mai 2026 
 
Confiserie Tea-Room Zurcher 
Sàrl 
Rue Haute 23 
2013 Colombier 

 

NE.23.2710 

Expert-e A : 
Sylvie Despont 
 
Expert-e B : 
Christian Cuche 
 
Expert-e C : 

Florent Guenat 

Samedi 30 mai 2026 
Dimanche 31 mai 2026 
 
Au Cœur de France 
Rue de la Promenade 19 
2300 La Chaux-de-Fonds 

 

NE.23.2156 

Expert-e A : 
Priscillia Jeanmaire 
 
Expert-e B : 
Mirko Ratano 
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Mercredi 3 juin 2026 
Jeudi 4 juin 2026 
 
Confiserie Schmid SA 
Rue de la Treille 9 
2000 Neuchâtel 

 

NE.23.2350 

Expert-e A : 
Sylvie Despont 
 
Expert-e B : 
Nathalie Suter 
 
Expert-e C : 

Florent Guenat 

Jeudi 4 juin 2026 
Vendredi 5 juin 2026 
 
Chocolaterie Walder Sàrl 
Grand-Rue 1 
2000 Neuchâtel 

 

NE.25.2193 

Expert-e A : 
Fabien Loosli 
 
Expert-e B : 
Michael Challet 

Mardi 9 juin 2026 
Mercredi 10 juin 2026 
 
Boulangerie Conrad SA 
Rue du Centre 7 
2525 Le Landeron 

 

NE.25.2809 

Expert-e A : 
Jessica Mosimann 
 
Expert-e B : 
Melvin Salvi 

Mercredi 10 juin 2026 
Jeudi 11 juin 2026 
 
Croissant-Show Sàrl 
Rue du Versoix 4 
2300 La Chaux-de-Fonds 

 

NE.25.2807 

Expert-e A : 
Rachel Courtet 
 
Expert-e B : 
Priscillia Jeanmaire 
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COMMUNICATION DES RÉSULTATS 
 

Le ou la candidat-e sera informé-e de la réussite ou éventuellement de l'échec de ses examens 
lorsque le service des formations postobligatoires et de l'orientation aura procédé aux différents 
contrôles. 

La décision d'échec sera notifiée par lettre recommandée au – à la candidat-e. 

La liste des candidat-e-s ayant réussi leurs examens peut être consultée sur le site suivant : 

 

www.ne.ch/examens 
 

 

Les candidat-e-s en situation d'échec seront reçu-e-s le : 

Jeudi 18 juin 2026 
Salle D106 
CPNE-AS-Maladière - Maladière 62 - 2000 Neuchâtel   

Afin d'avoir une explication sur les raisons de leur échec. 

 
 
 
 
 

Pour plus de renseignement ou recherche de documents : www.forme-ton-ave-
nir.ch 
 
 
Cérémonie de remise de titres 
 
Nous vous remercions de vous référer Guide pour les procédures de qualification dans le canton de 
Neuchâtel qui se trouve en annexe. 
 
 
 
 
 Office des apprentissages 
 Pôle Technique – Bâtiment - Alimentation 
 
 
 
Annexes  

• Liste des candidat-e-s 
• Guide pour les procédures de qualification dans le canton de Neuchâtel 
 
Distribution  

• aux candidat-e-s 
• aux expert-e-s et aux membres de la CEFA 
• CPNE-AS-Maladière (courriel) 
• CPNE-AS-Maladière, Jean-Pierre Lecomte (courriel) 

http://www.ne.ch/examens

